UNIVERSIDAD ESPECIALIZADA DE LAS AMERICAS
CONSEJO ACADEMICO

ACUERDO N° 003-2009
(de 29 de enero de 2009)

“Por el cual se aprueba la Licenciatura en Segundad Alimentana Nutricional”

El Consejo Académico en uso de sus facultades Legales y Estatutanas,

CONSIDERANDO:

Que en la Cumbre Mundial de la Alimentacion de 1996, la Republica de Panama,
acepta conjuntamente con los paises miembros de la FAQ, el compromiso de reducir Ia
poblacién en situacion de inseguridad alimentaria, compromiso que fuera reafirmado en
el aflo 2000. con la firma de la Declaracion del Milenio de las Naciones Unidas.

Que la FAO, define la Seguridad Alimentaria como “el estado en el cual todas las
personas gozan, en forma oportuna y permanente de acceso a los alimentos que
necesitan. en cantidad y calidad para su adecuado consumo y utilizacion biologica,
garantizandoles un estado de bienestar que coadyuve al desarrolio humano™.

Que de la definicidén anterior, puede considerarse toda la cadena agroalimentara
y nutricional, concebida desde el ambiente, recurso hidrico, sistema productivo agro-
alimentario, acceso y economia familiar, estrategias de sobrevivencia de la poblacion
mas vulnerable, consumo alimentario, su aprovechamiento biolégico y el logro de la
adecuacion nutricional, prerrequisito indispensable para el desarrollo humano integral y
sostenible.

Que en miras de lo anterior y consecuente con los compromisos que adquiere el
Estado Panameno, en sesion de Consejo Académico realizado el 14 de octubre de
2008, se presentd el proyecto para la aprobacion de la Licenciatura en Seguridad
Alimentaria Nutricional.

Que la Universidad Especializada de las Americas, permanente en su
compromiso social, se identifica como pieza clave en la lucha contra el hambre, por
medio de la generacién y transmisiéon de conocimiento, pues solo elevando el nivel de
educacion, se eleva el nivel de desarrollo de un pais.

Que la Universidad Especializada de las Américas, a traves de la Licenciatura en
Seguridad Alimentaria Nutricional, pretende formar profesionales que examinen
soluciones con actuacion reflexiva y exploracion cientifica destacando lo fundamental de
lo accesorio, creando y fortaleciendo estrategias, politicas, programas y proyectos a
nivel nacional y regional, conjuntamente con instituciones publicas y la sociedad civil,
para mejorar la seguridad alimentaria y nutricional de la poblacion.

Que la Licenciatura en Seguridad Alimentaria Nutricional, encuentra fundamento
legal en el articulo 42 del Estatuto Organico, que dispone: "Para regular el
funcionamiento arménico de la actividad académica generada en los diferentes organos
universitarios. funciona el Consejo Académico como organismo encargado del estudio y
aprobacién de todos los asuntos relacionados con la docencia de pregrado, grado,
postgrado, investigacion y la extension de servicios en la universidad’.

Que tomando en cuenta las razones y fundamentos legales aplicables,
ACUERDA:
Primero: Aprobar, como en efecto aprueba, la Licenciatura en Seguridad
Alimentaria Nutricional y su Plan de Estudio.
Segundo: La Licenciatura en Seguridad Alimentaria Nutricional, se desarrollara en

ocho (8) semestres y dos (2) veranos, con un total de ciento ochenta y
cinco creditos (1895).






Tercero:

Cuarto:

Completado el Sexto Semestre y dos veranos con 136 creditos,
Universidad Especializada de las Américas, otorgara el Titulo de Tecnico

en Seguridad Alimentaria Nutricional.

la

El Plan de Estudio de la Licenciatura en Seguridad Alimentaria Nutricional

es el que se detalla a continuacion:

Primer Afo: Primer Semestre

i

DENOMINACION | CODIGO [ HORAS | CREDITOS
1 4282 3 3
Matematica
| ' | 2613 | 3 3
Quimica general  Lab
3102 3| 3 1
Biologia Lab
— 1 | 2 | o0
Taller
[ 2476 | 3 | 3
Psicologia General
14048 - 6
Ingles | 1
4283 | 3 | 3
Introducciéon a la Seguridad Alimentaria
T [ 25 | 21
Totales |
Primer Aiflo: Segundo Semestre
DENOMINACION | CODIGO [ HORAS | CREDITOS |
3122 3 3
Estadistica
2284 | 3 | 3
Quimica organica  Lab
1 4285 | 5 | 4
Epidemiologia con énfasis en nutricion *
4286 | 3 3
Anatomia |
4049 | 8 5
Ingles |l
| 2287 | 5 | 4 |
Nutriciéon | *
| 1316 | 3 | 3
Psicologia Social |
[ 30 26
Totales

* 32 horas de practica:

Primer Afio: Primer Verano

total 64 horas al semestre

DENOMINACION [ CODIGO | HORAS | CREDITOS |
Expresiéon Verbal y Redaccion | 7126 3 3
Informatica Lab | 7010 3 3
7124 3 | 3
Historia de Panama y Realidad Nacional.
Totales 1 ) 9 | g

Segundo Afo: Tercer Semestre

DENOMINACION ' l CODIGO | HORAS | CREDITOS |

4288 3 3
Fisica General

4289 | 3 | 3
Economia alimentaria .

4290 3| 3 |
Bioguimica de los Alimentos |

4291 | 5 | 4 |
Seguridad alimentaria nutricional | * |







4050 8 | 6

Inglés Il
| 3268 | 3 | 3
Fisiologia Lab |

| 4292 | 5 | 4
Nutricion |l *
| | T30 | 26
Totales

* 32 horas de practica: total

Segundo Ano: Cuarto Semestre

64 horas al semestre

DENOMINACION [ CODIGO | HORAS | CREDITOS
4293 2 2
Sem. Recursos humanos
[ 3128 | 3 | 3
Metodologia de la investigacion
r 7104 | 3 | 3
Tecnologia educativa |
1 4294 5 | 4
Seguridad alimentaria nutricional || *
| 4205 | 3 | 3
Microbiologia y parasitologia
T 4206 | 3 | 3
Seleccion de alimentos (Ciencia aplicada de
alimentos) |
| T 8aa1 | 3 | 3
Educacion para la Atencion a la Diversidad [
057 | 4| 2 !
Inglés IV
| T 26 | 23
Totales

* 32 horas de practica: total 32 horas al semestre

Segundo Afio: Segundo Verano

DENOMINACION _CODIGO [ HORAS | CREDITOS |
Geografia Humana y Economica 4297 3 L 3
Sociologia de |la Salud Publica 4298 3 ; 3

Ecologia 4299 3 3 |

Totales 9 E |

Tercer Afo: Quinto Semestre

DENOMINACION CODIGO [ HORAS | CREDITOS
2859 5 4
Formulacién y evaluacion de proyectos * |
' 4300 5 | 4
Evaluacion nutricional y antropometria ™
[ 4301 | 5 | 4
Seguridad, higiene y legislacion de alimentos
I 4302 | 3 | 3
| Pedagogia Social
1 n/c 1

Inglés V

Investigacion Social y Educativa *

4052 2

115 | 5 | 4

Contabilidad y finanzas

4303 | 3 3

Totales

!

22

* 32 horas de practica:

total 128 horas al semestre







Quinto:

Tercer Afo: Sexto Semestre

DENOMINACION CODIGO | HORAS | CREDITO |
S
Antropologia | 4304 3 | 3
4305 3 3
Administracién de Proyectos
4306 | 3 | 3
Ensefianza aplicada a la Alimentacion y | |
nutricion
I 4307 | 5 | 4
Sistemas de produccién de alimentos |~ q
4053 2 | nlc
Inglés VI |
4308 | 3 | 3
Procesamiento de alimentos y agroindustrias
4300 | 5 i
Recepcion y almacenamiento de alimentos *
‘ 24 | 20
Totales

* 32 horas de practica:

total 64 horas al semestre

Completado el Sexto Semestre y dos veranos con 156 créditos, UDELAS otorgara

el Titulo de Técnico en Seguridad Alimentaria Nutricional.

Cuarto Ano: Séptimo Semestre

DENOMINACION “CODIGO | HORAS | CREDITOS |
4310 6 5
Sistemas de produccion de alimentos
(agricolas) | * |
| | 311 | 6 | 5 |
Sistemas de produccion de alimentos
(pecuaria) Il *
‘ 4312 5 5
Sistemas de produccién de alimentos (otras
especies) IV *
T 42313 | 6 | 5
Sistemas de produccion de alimentos y
alimentacion humana * i
a5 | 2 | e |
Inglés VI 1
26 | 20
Totales
* 64 horas de practica: total 256 horas al semestre
Cuarto Ano: Octavo Semestre
DENOMINACION | cobiGo ( HORAS | CREDITOS
4055 2 n/c
Inglés Vi
4314 | 3 | 3
Deontologia
1 4315 3| 3
Legislacion panamefa en SAN
2414 5 3
Trabajo de Graduacion l
‘ 1 13 | 9
Totales

Los requisitos de ingreso de la carrera de Seguridad Alimentaria
Nutricional, tanto a nivel técnico como de licenciatura, son los siguientes:

1. Aprobar los procedimientos de admision.
2. Poseer cualquiera de los siguientes diplomas: Bachiller en Ciencias,
Bachiller Agropecuario, Bachiller en Familia y Desarrollo Comunitario,
Bachiller Pedagoégico o Bachilleres afines.
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Sexto:

Séptimo:

NO AW

0

Los estudios de la carrera en Seguridad Alimentaria, tanto a nivel Técnico

Aportar créditos de Secundaria (Primer y Segundo Ciclo)

Contar con un buen estado de salud fisico y mental (certificado)
Aportar dos (2) fotos tamano carnet
Fotocopia de la cedula.
Si ha estudiado en el extranjero, debera presentar la documentacion

autenticada y las respectivas traducciones, cuando asi lo amerite.

General

como de Licenciatura, seran presenciales y contemplan periodos
regulares de clases con caracter tedrico - practico de 50 minutos, asi
como laboratorios en aquellas asignaturas que por su naturaleza lo
requieren.

Para la carrera en Seguridad Alimentaria en sus dos (2) niveles, se
establecen materias prerrequisitos de asignatura y malla curricular, tal y
como se detalla a continuacion:

Todos los créditos v titulos tienen que estar registrados por Secretaria

=

—

Materia [Horas | Hrs- | Horas | Créditos | Pre requisitos
| teo-pr | Pract | totales |
Compe
| Ao tencias
| SEMESTRE
48 3 3
Matematica | |
48 3 3 o
Quimica general BACHILLERES
48 3 | 3 |
Biologia
| 32| 2 | 0© C
Taller
48 3 3 |
Psicologia General [
| 128 | 8 s C
Inglés |
48 1 1 3 i 3 F
Introduccion a la
Seguridad
Alimentaria
| 4
25 21
i -
Il SEMESTRE | |
48 3 | 3
Estadistica Matematica |
48 | 3 3 | Quimica general | |
Quimica organica
4 - -}
48 32 | 5 4 F
Epidemiologia con |
énfasis en nutricion !
J | | .
48 3 3 Biologia | I
Anatomia
128 T 8 | 6 Inglés | [ C
Inglés |l | |
48 32 5 4 | Biologia T F
Nutricion | * a
+ 4 i
48 3 3 Psicologia I
Psicologia Social General l
T 64 | 30 | 26 |
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e

IVERANO - |
| Expresion Verbal y 48 3 3 |
'Redaccién |
| Informatica 48 3 { 3 |
48 3 3
Historia de Panama I i
y Realidad
Nacional. -—|
R 9 9
Il Aho
il SEMESTRE ) l_
48 3 3
Fisica General Matematica
48 3 3 | ]
Economia Matematica
alimentaria |
48 3 3
Bioguimica de los Quimi_ca
alimentos | organica
48 32 | 5 | 4
Seguridad Epidemiologia
alimentaria | | con énfasis en
nutricional | * J nutricion |
128 8 6
Inglés lil Inglés li
T3 | 3 | T
Fisiologia Anatomia
48 32 | 5 | 4 |
Nutricion Il * Nutricion | L
64 | 30 26 |
IV SEMESTRE ,
32 2 | 2
Sem. Recursos
humanos |
| 48 3 3 Estadistica |
Metodologia de la i
investigacion i
| 48 3 3
Tecnologia
educativa
48 32 | S = 'Seguridad i
Seguridad | alimentaria
alimentaria nutricional |
nutricional Il * | {
48 3 3 [
Microbiologia y Quimica
parasitologia organica
48 3| 3 |
Seleccion de Nutricion | Y
alimentos (Ciencia | 1 I
aplicada de
alimentos)
48 3 3 |
Educacion para la
Atencion a la .i
Diversidad
| 64 2 | 2 *
Inglés IV Inglés I
32 | 26 23 T







Il VERANO

Geografia Humana 48 | 3 3
y Econémica J
Sociologia de la 48 3 3 r
Salud Publica | |
48 3 3
Ecologia
E g |
Il Aho
V SEMESTRE
48 32 S 4 Metodologia
Formulacion y | de la
evaluacion de iInvestigacion
proyectos *
4 |
i 48 * 32 S 4 Nutricion |l
Evaluacion
nutricional y
antropometria *
48 | 32 | 5 4 Microbiologia y |
Seguridad, higiene parasitologia |
y legislaciéon de
alimentos *
48 3 3
Pedagogia Social
| 32 2 n‘c | Inglés IV
Ingles V [
!
48 32 | 5 4 Metodologia
Investigacion Social | de la
y Educativa * | | investigacion
Contabilidad y 48 | 3 3
flnanzas |
128 | 28 22
) VI SEMESTRE
48 3 3
Antropologia
I 3 3 *
Administracion de Metodologia
Proyectos de la
investigacion
48 3 3 1
Enseflanza aplicada
a la Alimentacion y
nutricion
48 32 | 5 4 Seguridad,
Sistemas de | higiene y
produccion de legislaciéon de
alimentos| * alimentos
|
32 | 2 n/c Inglés V
Inglés VI
48 | 3 3
Procesamiento de Microbiologia y
alimentos y parasitologia
agroindustrias
48 32 | 5 4 | Seguridad,
Recepcion y hig!ene_y
almacenamiento de | legislacion de
alimentos * alimentos
‘ 20

64 24




IV Ao
VIl SEMESTRE
48 64 6 5 |
Sistemas de
produccién de |
alimentos
(agricolas) I Poseer el Titulo
* de técnico
48 | 64 | 6 | 5
Sistemas de
produccion de |
alimentos (pecuaria)
]
48 | 64 5 | 5
Sistemas de
produccién de
alimentos (otras
especies) IV
* !
8 | 64 | 6 | 5
Sistemas de
produccion de , |
alimentos vy
alimentacién | |
humana
32 2 1 nec |
Inglés VI
- . -
256 26 20 |
Vil SEM[—;STRE )
32 2 n/c Inglés VI
Inglés VIii
T a8 | 3 | 3 |
Deontologia
a8 | 3 [ 3 | [
Legislacién
panamefia en SAN J
1 w S | 3 4
Trabajo de
Graduacién '
[ ‘ 13 | 9 | |

Octavo: Remitase, mediante nota de estilo a la Rectoria, Facultad de Salud y
Rehabilitacion Integral y a Secretaria General, copia del presente
Acuerdo, para que sea fijado en los murales de la Universidad, a fin de
cumplir con la notificacion pertinente.

Noveno: Este acuerdo entrara a regir a partir de su correspondiente firma.

Dado a los veintinueve (29) dias del mes de enero de 2009, en la sede de Ia
Universidad Especializada de Las Américas, ubicada en Albrook, Edificio N° 808,
Corregimiento de Ancén, Distnto y Provincia de Panama, Republica de Panama.

DRA. BERTA TORRIJOS
Presidenta
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R. ERIC GARCIA
Secretario General
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